Zatgcznik nr 2
do regulaminu

(piecze¢ zamawiajacego)
ZAPYTANIE OFERTOWE

Dyrektor Zespotu Szkét Zawodowych Nr 2 im. kpt. Wiladystawa Wysockiego w Biatymstoku
przy ul. Swietojanskiej 1, 15-062 Bialystok zaprasza do zlozenia oferty na wykonanie
ushugi/dostawy/roboty budowlanej* o szacunkowej wartosci nie przekraczajacej rownowartosci
kwoty 14 000 euro netto, wytgczonej ze stosowania na podstawie art. 4 pkt. 8 ustawy z dnia 29
stycznia 2004r. Prawo zamo6wien publicznych (Dz. U. z 2013r. poz. 984, 1047 i 1473 oraz Dz. U.
z2014r. poz. 423, 768, 811, 9151 1146)

1. Okreslenie przedmiotu zaméwienia: dostawa migsa i wyrobéw miesnych do stoléwki
Internatu ZSZ Nr 2 w Bialymstoku

2. Inne istotne warunki zaméwienia: wyroby I GAT, dostawa 2 razy w tygodniu wedliny,
codziennie mig¢so Swieze

3. Termin realizacji zamowienia: 01.09.2016-31.12. 2016 r.

4. Kryteria wyboru:
- cena 100%, termin realizacji - %, jakos$¢ towaru -100 %, szybkos¢ dostawy - %, ilosé
dostarczanego migsa zgodna z zamdéwieniem- 100%

5. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim i podpisana przez osob¢ upowazniona do
reprezentowania firmy na zewnatrz.

Oferta winna zawierac:

kalkulacje kosztow brutto produktéw ujetych w zamowieniu, dokumenty identyfikacyjne dostawcy

6. Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajacego / przesta¢ poczta elektroniczng na adres:
zsz2(@zsz2 .bialystok.pl do dnia 23.08.2016r do godz. 14.00

7. Osoba do kontaktu z oferentami jest: Helena Chwesewicz tel. 85 741 55 85
8. Zamawiajacy udzieli zamowienia oferentowi, ktérego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom
przedstawionym w zapytaniu ofertowym, z zastrzezeniem pkt. 9.
9. W uzasadnionych przypadkach zamawiajacy dopuszcza uniewaznienie postgpowania.
10. Wymagania w zakresie przedmiotu zamdéwienia:
1. oferowane produkty zywnosciowe winny spelnia¢ wymagania  wymienione
w obowigzujagcych przepisach prawa dotyczacego produkcji i obrotu zywnosci,
a w szczegblnosci:
a. ustawy z dnia 25 sierpnia o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity
Dz. U. z 2010 Nr 136, poz. 914 ze zm., z uwzglednieniem zmian wprowadzonych
ustawq z dnia 28 listopada 2014 r. o zmianie ustawy o bezpieczenstwie zywnoscn
i zywienia (Dz. U. 2014, poz. 35),
b. rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2015 r.,
poz. 1256),
c. ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykuldéw rolno —
spozywczych (Dz. U. z 2001 r. Nr 5, poz. 44 ze zm.),



d. ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego
(Dz. U,z 2006 r. Nr 17, poz. 127 ze zm.),
e. rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w
sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywezych (Dz. U. z 2015 r.,
poz. 29).
f. rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r., w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (Dz. U. UE Nr 304 z 2011r., poz.18 z p6zn. zmianami)
2. dostarczane produkty muszg spetnia¢ obowigzujgce wymagania i normy jakosciowe,
zgodnie z wymaganiami zawartymi w Polskich Normach, a ponadto odpowiednie wymogi
jakosciowe dla zywienia w warunkach zbiorowych oraz cechowac si¢ wysokimi walorami
smakowymi
3. produkty musza by¢ dostarczane w oryginalnych, nieuszkodzonych, szczelnych,
zamknigtych i prawidlowo oznakowanych w jezyku polskim opakowaniach. Na kazdym
dostarczonym opakowaniu musi znajdowac si¢ etykieta z nastepujgcymi danymi:
e nazwa oraz adres dostawcy lub producenta
nazwa oraz rodzaj produktu
termin przydatnosci do spozycia (dzien, miesigc, rok)
masa netto
warunki przechowywania
wykaz skladnikoéw wg udziatu surowcow
klasa jakosci handlowe;j
wszelkie sktadniki lub substancje pomocnicze powodujace alergie lub reakcje
nietolerancji
przy zywnosci nieopakowanej powinna znajdowac si¢ etykieta/atest z w/w informacjami

* - wlasciwe podkresli¢

Zatwiefdzam

(godpis dyrektora)



Lp Nazwa artykulu Jedn. miary | Przyblizona ilo§¢ | Cena jedn. | Wartos¢ brutto
brutto zi zt
1 Lopatka wp b/k surowa Kg 240
2 Szynka wp b/k migsien Kg 70
(element)
3 Karkowka wp b/k kg 20
4 Schab wp b/k Kg 90
8 Filet z piersi kurczaka Kg 150
Swiezy
6 Udka z kurczaka ¢wiartki Kg 40
7 Watrébka wp kg 60
8 Boczek wedzony Kg 35
9 Poledwica sopocka Kg 70
10 Szynka wp parzona Kg 35
11 Kietbasa krakowska parzona | Kg 40
JBB
12 Kietbasa zywiecka kg 40
13 Kietbasa tatrzanska kg 60
14 Kietbasa podwawelska kg 40
15 Rolada drobiowa kg 18
16 Kielbasa madera Etk kg 36
17 Szynka z lisciem kg 30
18 Szynka konserwowa kg 40
19 Szynka tyrolska JBB kg 46
20 Pasztet bialy drobiowy Kg 55
21 Par6éwki berlinki Etk Kg 55
22 Kietbasa biata surowa Kg 60
23 Migso mielone drobiowe Kg 10
24 Migso gulaszowe drobiowe | Kg 10
25 Migso gulaszowe wieprzowe | kg 20
26 Podudzie z kurczaka kg 60
27 Filet z indyka $wiezy kg 20
28 Kietbasa szynkowa Kg 20
29 Kietbasa torunska Kg 15
30 Klops domowy Kg 15
31 Porcje rosotlowe kg 24

SUMA

blewski



